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Suppen
599

Tagessuppe: 9.- (::::7

Biindner Gerstensuppe:
e Vegi 9.-
e mit BUndnerfleisch 12.-

LT]

SALATE & CO.
Bunte Salat Bowl 11.-
serviert mit Gemilsestreifen, Sprossen, Kernen und CroGtons

Berghaussalat
— . serviert mit Gemilsestreifen, Sprossen, Kernen und CroGtons
® « mit Champignons und Feta 22.-
Capuns ' e mit knusprigen Pouletstreifen 28.- 5=@%
mit Spatzliteig gefullte Mangoldblatter, @ * mit Speckwirfeli und Bergkdse 24.- éﬂLwEL\
serviert mit Kdse-Rahmsauce M N
e Vegi: mit Gemlse geflllt 24.- Wurstsalat
e Fleisch: mit Rohschinken geflillt 28.- + mit Essiggurken, Zwiebeln, Blattsalat 21.-
Wurst-Kase Salat
Alpler-Plattli (pro Person) 14.- « mit Bergkdse, Essiggurken, Zwiebeln, Blattsalat 23.-
e mit Trockenfleisch, Bergkase,
Wurzelbrot, Essiggurken
Me o
Li'{ Berghaus Klassiker
Alle Klassiker servieren wir mit Marktgemise und einer V
Kinderteller. .. jeder 12.50 Beilage nach Wahl: Pommes, Spatzli, Sweetpotatoes, Fitnessteller
¢ Chicken Nuggets mit Pommes Frites
* Schnippo: paniertes Schnitzel vom Sauli * Hackbraten: hausgemacht vom Rheintaler BlUffel mit Pilzrahmsauce 28.-
mit Riebli und Pommes Frites ¢ Poulet im Koérbli: halbes, knuspriges Poulet mit Dipp-Sauce 29.-
e Chasspatzli mit Apfelmus ¢ Cordonbleu: vom Sduli mit Bergkase und Schinken 36.-
e Burger mit Salat, Tomate und Ketchup ¢ Bergkrduter Wienerschnitzel: vom S3uli mit Preiselbeeren 34.-
ND
%ﬁkﬂi £
ROSTI } ‘
7 imren\
Walliser:‘uﬂf)
Flammkuchen mit Kase, Tomaten und Ei 24.-

SPATZLI

Appenzeller: mit rassigem

halbe 16.- ganze 19.-

Appenzellerkase, Rostzwiebeln und
Apfelmus 24 — Zwiebeln und Kase
Jager: mit Speck, Champignon-
Rahmsauce, Tomaten, Bergkase,
Rostzwiebeln und Apfelmus 26.-

Zwiebeln und Kase

Chnobli: mit Sauerrahm, Knoblauch

Rheintaler: mit Rahmschnitzel vom und Kase

Sauli an Pilzrahmsauce und Gemiise 34.-

ToP

 STORY |

Kiichenchef empfiehlt (ab 17:00 Uhr)

Heisser Stein! mit dreierlei hausgemachten Dipp-Saucen und
GemlUse Allerlei
Beilagen nach Wahl: Pommes Frites, Spatzli, Rosti, Salat

Filet “Saisonal” 200g: ob Wild, Pferd oder Biffel - unser
Service informiert Sie Uber die aktuelle Fleischwahl 44.-

Entrecéte vom Rind 250g: vom Black Angus Rind,
“Steak der Kenner” 44.-

Filet vom Rind 200g: das edelste Stlck vom Rind,
besonders zart und mager 52.-

Fleischdeklaration:
S&uli CH, Poulet SVN, Rind CH-ARG-AUS, Wasserbiiffel CH

Deklaration der Allergene:
Fragen Sie unser Servicepersonal

Vegi: mit Sauerrahm, Gemlise, Curry

Alle Preise in CHF inklusive deren
gesetzlichen MwSt

— dazu Speck +2.-

— dazu Speck und Jalapefos +4.-

Gratineé: mit Sauerrahm, Speck,

St.Galler: Spezialitat des Hauses!
Buffel-Bratwurst (ohne Schweinefleisch)
an Zwiebelsauce 28.-

Ziurcher: Kalbsgeschnetzeltes vom
Rheintaler Blffel an Pilzrahmsauce 42.-

Buffalo Style: mit 100% reinem Rheintaler Buffel-Patty,
Cheddar, Spiegelei, Tomaten, Coleslaw, Salat, Zwiebeln und
hausgemachter BBQ-Bier Sauce,

serviert in einem Brioche Brdtchen
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Bacon-Chili-Cheese: mit Buffel-Patty, Cheddar, Speck,
Coleslaw, Jalapefios, Salat, Tomaten, Zwiebeln und Teufels-
Sauce, serviert in einem Brioche Brdtchen

Vegan Style: mit Planted-Pulled, Veganer Kase, Coleslaw,
Tomaten, Salat, Zwiebeln und BBQ-Bier Sauce, Q
serviert in einem Brioche Brd&tchen T
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%%%§§§§2;7 dazu Pommes Frites oder Sweetpotatoes

7.
GETRANKEKARTE AUF DER
RUCKSEITE
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